VALENTNSTAG MENU 74.02.2079

WELLCOMEDRINK ( als Aperitif )

KOSTLICHE ANTIPASTI ( Vorspeise Platte fiir 2 und mehr Pers.)
Antipasti Variationen mit gegrilltem Gemdise, gefillte Paprika, edler
Parmaschinken mit Honigmelone, Tomaten-Mozarella mit Balsamico und
frischem Basilikum, Vitello Tonnato Kalbsfleisch im hausgemachten
Thunfisch Kapern Pesto & Carpaccio, Brot mit Oliven, Krduterbutter,Aioli.

TAPAS ( Tappas Platte fiir 2 und mehr Pers.) Tapas Variation — warme
Vorspeise nach Art des Hauses mit Datteln im Speckmantel, frische
Champignons in Knoblauchsauce, gegrillte Gambas, Ziegenkése und
anderen Kostlichkeiten.

CHAMPAGNER Sorbet ( als Zwischengang )

HAUPTSPEISE Fleischgerichte:
1. Angus Rinderfilet CHATEAUBRIAND rosa gegrillt fir 2Pers

mit Sauce Bernaise, feinem Broccoli Gemlse und Kroketten (oder)
2. Frisches gegrilltes Lammfilet in feiner Kréduter- Knoblauchsauce mit
feinem mediterranem Gemtise und Thymian Polenta creme ( oder )

3. Kalbssteak rosa gegrillt in flambierter griiner Pfeffersauce mit

feinem mediterranem Gemltise und Rosmarin Kartoffeln ( oder )

HAUPTSPEISE Fischgerichtegerichte:

1. Thunfischsteak/ Variation rosa gegrillt fir 2Pers oder

2. Seezunge Wildfang gold gebraten , 3. Dorade gegrillt oder

4. Lachsfilet gegrillt in feiner Krduter Knoblauchsauce, dazu reichen wir
frischem Spinat / Mangoldmix und Kartoffelpiiree

DESSERTS
Dessert Variation mit hausgemachtem Mousse au Chocolate, Tiramisu,
Crépes, Crema Catalana und frisches saisonales Obst

Meniipreis 5 GANG: 59,90 € brutto pro Person Incl. aller Gdnge
Meniipreis 4 GANG: 49,90 € brutto pro Person

Incl. Késtliche Antipasti, Hauptgang, Champagner Sorbet & Dessert
Meniipreis 3 GANG: 44,90 € brutto pro Person

Incl. Késtliche Antipasti, Hauptgang & Dessert

GenieBen Sie den Tag der Liebe in unserem romantisch

dekorierten fachwerk Restaurant und tiberraschen Sie Ihre/n Liebste/n

mit einem kulinarischen Erlebnis! Am Valentinstag haben wir flir unsere
Gdste ab 17.30 durchgehend gedffnet. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!




