
  VORWEG- Antipasti Variationen  	

( Vorweg servieren wir hausgemachtes Brot | Aioli & würziger Dip | Oliven p.P. 1,25€ ) 
 
1. ANTIPASTI CLASSICO e,n,o                                                                             16,90€ 
Mediterranes Grillgemüse | Ziegenkäse | Tomaten Mozzarella Di Bufala | Serranoschinken 
 
2. VITELLO TONNATO c,d,e,o                                                                                                                       15,50€ 
Zartrosa Kalbsfleisch fein geschnitten | Thunfischsauce | Kapern 
 
3. VITELLO e CARPACCIO c,d,e,o                                                                         16,90€ 
Genuss im Duett | halb Vitello Tonnato | halb Angus oder Thunfisch Carpaccio                               
Rucola | gehobeltem  Parmesan | Thunfischkapernsauce | Pinienkerne | Olivenöl    
 
4. ANTIPASTI TRILOGIE c,d,e,n,o                                                                       18,90€ 
Trilogie Feinschmeckerplatte | Serranoschinken mit Melone | Vitello Tonnato | Olivenöl  
Angus- Thunfisch Carpaccio | Rucola | Parmesan | Thunfischkapernsauce | Pinienkerne   
  

-Klassische Vorspeisen    

5. TOMATE CON MOZZARELLA DI BUFALA e,o                           12,50€  
Buffalo Mozzarella | Fleischtomaten | Basilikum | Balsamico | Olivenöl  
 
6. KRABBEN COCKTAIL b,c,d,e,o                                                                                                             13,90€  
Frische Krabben in Cocktailsauce | fruchtig																											
 
7. INSALATA DE PULPO d                                                                                  16,50€  
Hausgemachter Oktopussalat      
 
8. FRUTTI DI MARE d,e                                                                                        16,90€  
Hausgemachter Meeresfrüchtesalat   
                                
9. SERRANO SCHINKEN MIT MELONE e,n                                                         12,90€ 
Spanischer Serrano Schinken mit Melone | oder mit Manchego Käse 
 
10. CARPACCIO ANGUS | THUNFISCHFILET d,e                                                                     14,90€ 
Carpaccio vom Rinderfilet- | oder Thunfischfilet | Rucola | Pinienkerne | Parmesan 
	
11. TATAR BLACK ANGUS | THUNFISCHFILET d,e                                          18,90€ 
Rinderfilet Tartare ca. 120g | Anchovis | Cornichons | Kapern | Schalotten | Senf | Cognac | Eigelb   
Thunfisch Tartare ca. 120g | Kapern | Knoblauch | Schalloten  | Wasabi | Soja             FÜR 2 PERS.  36,50€   
___________________________________________________________________________________________________________

12.	VORSPEISEPLATTE 		b,d,e,m,o        -GENUß ab 2 PERS.    36,90€	

Die beliebte köstliche fachwerk Vorspeisevariation | Vitello Tonnato |  hausgemachte Thunfisch-Kapernsauce  	
Carpaccio von Rinderfilet | Rucola gehobelte Parmesan | Tomaten & Mozzarella | mediterranes Grillgemüse  
Ziegenkäse | Melone & Serranoschinken | Manchego Käse | neapolitanische Salami |  Ein Genuß!          



TAPAS- Warme Vorspeisen  

              ( Hausgemachte köstliche Antipasti & Tapas Variationen ) 
 
15. DATTELN IM SPECKMANTEL | CHORIZO n                                           9,80€ 
Datteln Delikatesse - süß- würzig  | oder mit Chorizo 
	
16. FRISCHE CHAMPIGNONS e,o                                                                11,90€ 
Frische Champignons | in Knoblauch- Sahnesauce                       
 
17. BRUSCHETTA CLASSICO MIT SERRANO n,o                                              12,50€ 
Geröstetes Brot | marinierten Tomaten&Parmesan | Rucolabeet | Serranoschinken        
	
18. ZIEGENKÄSE GRATINIERT e,f,o                                                                     12,90€ 
Karamellisierter Ziegenkäse | Thymian-Honig&Mandeln | auf Tomaten Rucolamix   
		

19. CALAMARES A LA ROMANA & SARDELLEN d,c              13,90€ 
Hausgemachte Calamaresringe & Sardellen in Panade | Aioli  
 

- All Aglio  

 
20. BABYCALAMARI ALL AGLIO d                                                                     13,90€ 
Babycalamari in Kräuterknoblauch | Olivenöl    
 
21. PULPO ALL AGLIO b,d                                                                                   16,90€ 
Oktopus in Kräuterknoblauch | Olivenöl 
 
22. GAMBAS ALL AGLIO b,d,c                                                              14,90€ 
Black Tiger Garnelen in Kräuterknoblauch | Olivenöl  
 
23. LANGOSTINOS ALL AGLIO  b,e                                                                    22,90€ 
Riesengarnelen Kräuterknoblauch |  in Hummer-Knoblauchsauce    
	
24. JAKOBSMUSCHELN GRATINIERT m,e                                                         16,50€	
Jakobsmuscheln all aglio | in feinem hausgemachtem Pesto| Gratiniert		
 
25. TRILOGIE CHEF SPECIAL ALL AGLIO a,b,c,d,m                                              19,90€  
Riesengarnelen | Jakobsmuscheln | Pulpo | in Kräuterknoblauch	 	 	 	 	          FÜR 2 PERS.  38,90€   
___________________________________________________________________________________________________________ 
 

28.TAPAS FACHWERK 			b,c,d,e,m,o  -GENUSS AB 2 PERS.  44,80€	

Die beliebten 8 Tapasvariation & Köstlichkeiten | Riesengarnelen in Hummer- Knoblauchsauce- grüner Pfeffer  
Champignons in Knoblauch | Datteln im Speckmantel & Chorizo | Calamares & Sardellen in der 
Panademediterrane Kräuterkartoffelecken | Grillgemüse mit frischem Ziegenkäse | Aioli | Ein Genuß! 
 
 


